
Une exposition unique dédiée à l’olivier de France… 
Jusqu’au 24 décembre 2004 

 à l’Institut du Monde de l’Olivier – Nyons (Drôme Provençale) 
 
 

D’abord des paysages, des couleurs, les senteurs de la Provence … l’olivier évoque cette partie de la France qui fait 
penser aux vacances et à la douceur de vivre … Un plaisir des yeux toute l’année (l’olivier ne perd pas ses feuilles en 
hiver). 
Puis les papilles prennent le dessus …olives noires, olive vertes … pour l’apéritif … pour la cuisine … et le jus de fruit 
miracle … l’or liquide … l’huile d’olive… des plaisirs de gourmets et de gourmands… 
Quand on pense à l’olivier, on entend les cigales et on hume les odeurs de la garrigue mais l’olivier ce n’est pas que 
cela. L’olivier c’est le joyau de la terre … un diamant à mille facettes comme son fruit dont on fait des produits précieux. 
L’Olivier, c’est la diversité … plus de 100 variétés rien qu’en France … des terroirs et donc des produits aux saveurs 
diverses et variées. 

 
L’Institut du Monde de l’Olivier a souhaité mettre en valeur cette diversité en 
créant une exposition unique qui présente 20 variétés d’oliviers parmi les plus 
représentatives des terroirs oléicoles français. De leurs spécificités agronomiques, 
morphologiques & biochimiques aux produits qui en sont issus, rien n’est oublié. 
 
L’exposition dégustation ! a été conçue à l’image de l’olivier : plaisir des yeux avec 
un verger d’oliviers stylisé qui entraîne les visiteurs à la découverte de 
l’olivier de France, plaisir des oreilles avec le conte imagé du diaporama « A la 
découverte de l’olivier de France », merveilleuses photographies des terroirs 
oléicoles de la Provence et du Languedoc et plaisir des papilles avec l’olivier des 

saveurs où chacun peut déguster plusieurs huiles d’olive françaises de terroir. 
 

Destinée au grand public, consommateurs ou non, comme aux passionnés et aux 
professionnels, cette exposition unique permettra à chacun de découvrir l’olivier sous 
ses différentes facettes. Plusieurs niveaux de lecture sont prévus et avec « Olivien » et 
« Olivette », les enfants pourront accompagner leurs parents dans la 
découverte de l’olivier, l’olive et l’huile d’olive et même gagner une 
statuette originale de l’un des deux personnages grâce au quiz 
organisé par l’Institut. 

 
La nouvelle brochure de l’AFIDOL, «Le Goût des Terroirs », réalisée en 
partenariat avec l’IMO, a été conçue dans l’esprit de l’exposition, et permet 
aux visiteurs de repartir avec un support résumant la multitude 
d’informations rassemblées par l’exposition.  

 
Pour plus de renseignements : www.monde-olivier.com. 
 
 
Institut du Monde de l’Olivier 
40 place de la Libération 26110 NYONS Tél. 04 75 
26 90 90 – Fax. 04 75 26 90 94 
Email : monde-olivier@wanadoo.fr 
 
Contact presse :     Alexandra BARNOUIN-PARIS 
L.D. 04 75 26 90 92 
Email : monde-olivier.alex@wanadoo.fr 

Jusqu’au 24 décembre 2004 
Du lundi au vendredi         9 h 00 – 12 h 30 
                                       13 h 30 – 17 h 30 (16 h 30 le vendredi) 
Tarif    Adulte      3,50 € 
           Enfant (- 12 ans), étudiant 2 €          gratuit pour les – 7 ans 
 

Vente d’huiles d’olive de France : 5 huiles d’olive A.O.C.  
et 11 huiles d’olive de variétés différentes. 
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